
Bières (33cl) « La Bière Du Mont Blanc »
Blonde, Blanche, ou Rousse  
Blonde, Wheat, or Amber Beer
    
Apéritifs (10cl)
Le kir Savoyard (Mûre, Cassis, Pêche, Myrtille)
The Savoyard Kir (Blackberry, Blackcurrant, 
Peach, Blueberry)

Boissons froides 
Coca-Cola, Coca Zero, Orangina (33 cl)
Jus d’Orange, Jus de Pomme, Fuzetea (20 cl) 
Orange Juice, Apple Juice, Fuzetea 
 
Eaux (50cl)
Minérale, plate ou gazeuse 
Mineral water, still or sparkling

BOISSONS - DRINKS

7

6

9

12

Le gratin de crozets aux cèpes,  sauge, jambon
de pays et reblochon fermier 
« Crozet » pasta « gratin » with cepe mushroom,
sage, ham and cheese from Savoie

La tartiflette, reblochon fermier, salade verte
The tartiflette », farmer reblochon cheese,
green salad

Le vacherin mont d’or, en boîte chaude,
pomme de terre, salade verte
The « vacherin mont d’or » cheese in hot box,
potatoes, green salad

Viande de wagyu pour la pierre chaude 120g* 
Wagyu beef for the hot stone, 120g

Supplément râpé de truffe                                      
Grated truffle mushroom

Minimum 2 personnes - people
Prix pour 1 personne - Price for 1 person

La Raclette au lait cru, planche de charcuteries
savoyardes, condiments et pomme de terre 
The raw milk « Raclette », Savoy meats, 
condiments and potatoes

La traditionelle fondue savoyarde, 
charcuteries et salade verte 
Traditionnal savoyard fondue, 
charcuterie and lettuce

La fondue savoyarde au champagne 
et à la truffe fraîche *
The « Savoy Fondue » with champagne 
and fresh black truffle

La Pierre Chaude : bœuf, veau, canard
accompagnée de gratin savoyard         
The « Hot Rock » : beef, veal, duck, 
« gratin savoyard »

SPECIALITÉS SAVOYARDES
SAVOYARD SPECIALTIES
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25

33

55
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34

33
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37

DIGESTIFS
Génépi

Chartreuse

Poire  

Assortiment de charcuteries artisanales de
pays
Assortment of artisanal meats from Savoie

Assortiment de fromages cuits et crus de Pays
Assortment of cheeses from Savoie

Dégustation de charcuteries et fromages de
pays
Assortment of meats and cheeses from Savoie

PLANCHES - PLATTER 28

Effervescents – Sparkling
Savoie – Gilles Belluard – Perles du Mont Blanc – 2019 
Champagne – Veuve Clicquot – 2015

Blancs – Whites
Savoie – Roussette – Nicolas & Marielle Ferrand – 2023
Savoie – Chignin Bergeron – D. & D. Berthollier – 2023 
Bourgogne Hautes Côtes de Beaune – P. Boisson - 2022

Rosés
Côtes de Provence – Château Angueiroun – 2023 

Rouges – Reds
Côtes du Rhône – Roche Audran – 2023 
Savoie – Mondeuse – J-F. Quenard – 2022 
Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune – P. Boisson – 2020
Saint Emilion Grand Cru – Rol Valentin – 2015

VIN AU VERRE - GLASS OF WINE
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Tartines de pied de cochon gratinées 
au vieux parmesan
Pig’s trotters on a slice of bread, 
parmesan cheese

Traditionnelle soupe à l’oignon gratinée 
Traditional onion soup
    
Jeune frisée au lard, croûtons et oeuf mollet
Baby « frisée » salad with bacon, crusted bread,
soft-boiled egg

Le gravlax de truite de pays aux herbes,
faisselle battue aux jeunes cives et citron
vert       
Local trout gravlax with herbs, served with
whipped curd cheese, young chives, and lime

Les escargots de savoie en coquilles
persillés                                             
Savoy snails in parsley butter shells   

ENTRÉES - STARTERS

18

15

18

24

6p 15
12p 25

A commander de préférence en début de repas.
To be ordered preferably at the start of the meal.

La crème brulée au miel de sapin
« Créme Brûlée » and Pine Honey

Le Crumble « pomme-myrtilles », 
sorbet fromage blanc
Apple and blueberries « Fromage Blanc » sorbet

DESSERTS La coupe colonel au génépi
The « Colonel Cup » flavoured with génépi

Le Mont Blanc
New-Style « Mont Blanc » 

L’Assortiment de sorbets au choix
Assorted of sorbets

13

Expresso                   
Thé/ Infusions         
Tea/Infusions 
 

BOISSONS CHAUDES 
HOT DRINKS

5
7

10

14

14

Ensuite...

Terminer en beauté

Pour bien commencer

Tous nos prix sont en €uros & TTC, service compris (hors boissons). La liste des allergènes est disponible sur demande.
All our prices are in €uros & inclusive of VAT, service included (excluding drinks). The list of allergens is available on request.

Supplément Demi-Pension 15€ par personne
* Half-board supplement 15€ per person

Cocktails 
Apérol Spritz 

La Vanoise

15

20



Deutz  Brut Classic                                                               
Deutz Brut Rosé                                                                 
Veuve Clicquot Vintage 2015

CHAMPAGNES

Savoie - IGP Allobroges
Les Vignes de Paradis - Pinot Gris 2022
Domaine des Ardoisières - Schiste 2021

vins blancs - white wines

95
123
140

Carte des vins

Beaujolais Jean Paul Brun Gamay Rosé FRV100
Savoie Giachino Giac Bulles                                                                
Savoie Gilles Belluard Les Perles du Mont Blanc

EFFERVESCENTS - SPARKLING

Savoie - Apremont
Jean Masson- Collection  2013               
Jean Masson - La Déchirée 2014  

Savoie - Chignin
Denis & Didier Berthollier - Vieilles Vignes 2023

Savoie - Chignin Bergeron
Guillaume Quenard - Coteau des Ducs 2020             
Jean Cavaille - Cep Noir 2021  
Denis & Didier Berthollier - Exception 2023                
Le Prieuré Saint-Hughes 2020   
Gilles Berlioz - Les Fripons 2022  

Savoie - Roussette
Thomas & Jean-Noël Blard 2022     
Nicolat et Marielle Ferrand - Ensemble 2023              
Louis Magnin 2019    

Alsace 
Riesling Weinbach - Théo 2022

Bourgogne
Bourgogne Aligoté - Anne Boisson 2022   
Hautes-Côtes de Beaune - Pierre Boisson 2022  
Chablis - Moreau-Naudet 2022 
Meursault - Pierre Morey 2021

Loire
Muscadet Sèvre et Maine - Landron - Amphibolite 2022
Saumur - Roches Neuves - L’Insolite 2023    
Sancerre - Vacheron 2023

Rhône
Côtes du Rhône - Roche Audran - César 2023    

Côtes de Provence - Château Angueiroun 2023

vins rosÉS - ROSÉ WINES

Savoie - Mondeuse
Jean François Quenard -Terres Rouges 2023
Château de Mérande - La Noire 2015

VINS ROUGES - RED WINES

Carte des vins

Jura
Jean François Ganevat - De toute Beauté 2021              

Bourgogne
Pinot Noir - Les Morvends - Q. Jeannot 2023
Hautes Côtes-de-Beaune - Pierre Boisson 2020
Gevrey-Chambertin - Famille Trapet 2022

Rhône
Côtes du Rhône - Roche Audran 2023            
Côtes du Rhône - Roche Audran - César 2020               
Vacqueyras - Roucas Toumba 2021   
Saint Joseph - Yves Cuilleron - Serines 2022               
Chateauneuf-du-pape - Xavier Vignon 2000

Bordeaux
Haut-Médoc - Château Maucaillou 2020 
St Emilion Grand Cru - Château  La Fleur Penin 2020 
St Estèphe - Château Lilan Ladouys 2017
Haut-Médoc - Château Sociando Mallet 2017
St Emilion Grand Cru - Château Rol Valentin 2015

Jura
Macvin du Jura Guillaume Overnoy 2018

VINS DOUX - SWEET WINES

Savoie
Denis & Didier Berthollier Princesse Leïa 2022
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